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Poctivé plnéné téstoviny
z ¢eskych surovin a bez chemickych konzervantu!
- PInéné téstoviny v kombinaci s masem

DOBROT"( - PInéné téstoviny v kombinaci s tvarohem

- PInéné téstoviny v kombinaci s bramborovou kasi
To jste jesté neochutnali!

Pelmené plnéné masem SIBIRSKE PELMENE

Baleno: 450q (2 - 3 porce), 800g (4 - 5 porci), 2 kg - nejen pro jidelny. Veprové maso 50%, hovézi maso 40%, cibule 10%, sal, pep¥
Servirujeme jako hlavni jidlo, plus moznosti kombinace s mnoha p¥ilohami! Alergeny: lepek, vejce

Naplii/tésto = 50%:50%, nardst béhem vareni: 22% - 35% Cenaza k'g bez DPH: 115.- K&

Véha 1 ks mrazeny 12,5g, uvareny cca 169 B

DRUBEZi PELMENE

Krati maso 40%, kufeci maso 40%, cibule, celer, stl, pepf
Alergeny: lepek, vejce, mléko a vyrobky z ng&j, celer
Cenazakg bez DPH: 125,- K&

HOVEZI PELMENE

Hovézi maso 78%, zeli 10%, cibule 10%, koreni, stl
Alergeny: lepek, vejce, mléko a vyrobky z n&j
Cenazakg bez DPH: 125,- Ké

Mnozstevni slevy dle mésiénich odbéra

nad 100 kg/més - sleva 30%; nad 75 kg/mésic — 25% sleva;
nad 50 kg/meés - sleva 20%; nad 35 kg/més - sleva 15%;
nad 20kg/més - sleva 10%; nad 10kg/més - sleva 5%

Ochutnavka sortimentu ve Vasi provozovné dle domluvy.

Vareniky se s sladkou nebo slanou naplni VARENIKY S TVAROHEM A MERUNKOU
Baleno: 450g (2 - 3 porce), 800g (4 - 5 porci), 2 kg (11 - 12 porci) Tvaroh tvrdy 85%, merurika 13%, cukr

Servirujeme jako hlavni jidlo, plus kombinace s mnoha piilohamit Alergeny: lepek, vejce, mléko a vyrobky z néj

Napl#/tésto = 50%:50%, nardst béhem vareni: 22% - 35% Cena za kg bez DPH: 125,- K&

Véha 1 ks mrazeny 12,5g, uvafeny cca 16g . o
VARENIKY S BRAMBOROVOU KASI A SKVARKY
Bramborova kase 85%, Skvarky 14%, stl

Alergeny: lepek, vejce

Cena za kg bez DPH: 100,- K¢

VARENIKY S BRAMBOROVOU KASi A CIBULKOU

Bramborovd kase 85%, smazend cibule 14%, sl
Alergeny: lepek, vejce
Cena za kg bez DPH: 100,- K¢

VARENIKY SE SLANYM TVAROHEM (dieta)

Tvaroh tvrdy 85%, tvaroh mékky 13%, sul

Alergeny: lepek, vejce, mléko a vyrobky z néj

Cena za kg bez DPH: 110,- K¢

Vyrabi se pouze pfi soubéhu objednavek! Dostupnost na dotaz.

S CIM PODAVAT

rtzné druhy omacek (Pesto, rajska, koprova, kienovd, syrova, s nivou, s bazalkou), se zelim (a cibulkou, slaninou), se Spendtem, zapékat se zeleninou, vejci,
syrem, ¢esnekem, Vareniky s tvarohem a merurikou s cukrem, skofici nebo makem, se smetanou (zakysanou), slehackou

JAK VARIT A SERVIROVAT

Mrazené pelmené vloZime do vrouci osolené vody (které by mélo byt 2x vice, neZ je mnozZstvi pelmeritl). Maximalné 8-10 kg pelmen vafime ve velkém hrnci
a doba jejich vareni je maximalné 8-10 minut. Dame si pozor, aby se nepfichytily ke dnu. Obcas je nutné opatrné michat. Poté uvarené pelmené scedime,
omastime maslem (sadlem, olejem) a bud'je rovnou servirujeme, nebo uloZime tak, aby se neslepily. V&tsi mnozstvi pelmend radéji ulozte do Sirsi nadoby,
napf. do pekace, aby byly co nejméné na sobé. Vareniky vafime stejnym postupem, jen doba vareni je cca o 2 minuty kratsi ( 6-8 minut).
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